Traitement de l'acidite volatile

seulement dans les pays qui Mautorisent

Respect complet du produit avec une élimination sélective de ['acide acétique.
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Traitement des éthyl-phénols

seulement dans les pays qui I'autorisent

Les ethyl-phénols en plus détre odorants (cheval, écurie), masquent les arbmes. Leur élimination fait redécouvrir
le fruit et les arémes du vin. Le procédé respecte le produit grace a une élimination sélective des éthyl-phénols.
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Produits associés
Bac de pré-clarification Sécuri'cuve
Le bac de pré-clarification permet de faciliter le Le sécuri'cuve permet une fermeture
travail de préparation des saignées en vue de la automatique de la vanne de la cuve de travail.
concentration de mo(t. Le bac peut étre utilisé C'est un ensemble de sonde de niveau et de
comme bac d"approche pour "osmoseur da-ns le vanne (pneumatique ou électrique) géré par
cas d'une cuve enterrée. Il peut étre utile 3 automate permettant ainsi de sécuriser le travail
d"autres moments de U"année, avec ou sans les de nuit et/ou hors présence humaine.

médias de filtration, il est une aide pour la
préparation du levain, ["aération d’une cuve.,...
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Osmoseurs

Outils précieux aux mufn'pf es facettes
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Osmoseurs

Au cours de ces derniéres années, [‘'osmoseur est devenu
("outil moderne indispensable dans un chai. Sa polyvalence lui
permet d"étre utilisé lors de fortes pluies, mais c’est également
un formidable outil de valorisation organoleptique
(concentration des vins, désalcoolisation,...) et de corrections
des défauts dans les pays qui l"autorisent.

Nous avons congu un matériel simple d’utilisation, performant,
fiable et robuste.
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Plusieurs facteurs conduisent & obtenir des vins plus alcooleux :
changement climatique, surmaturité, conduite du vignoble pour
avoir des vins plus concentrés.

L 'OlV autorise la correction de la teneur en alcool des vins au
maximum de 20 %, ce qui présente de nombreux avantages.

Notre choix technologique s’est porté sur un procédé
hautement qualitatif et totalement réversible, soit le couplage
d'un osmoseur et d'une colonne de distillation, permettant de
produire un alcool a 90 % vol. de +/- 2 % vol. L*alcool obtenu est
ainsi valorisable.
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