




Les éthyl-phénols avant même d’exprimer un caractère odorant (animal, 

écurie, cheval) masquent le profil aromatique fruité des vins et ils génèrent une 

perception de sécheresse en bouche. Leur élimination permet aux vins de 

retrouver de l’expression aromatique.

Kit Phénols

Notre solution 

La solution retenue est un osmoseur équipé de membranes sélectionnées pour laisser passer dans le perméat les 
molécules d’éthyl-phénols et retenir les éléments nobles du vin (tannins et arômes). Ces membranes sont 
associées à un Kit Phénols qui adsorbe les molécules d’éthyl-phénols avant de réintroduire le perméat dans le 
vin.

COUPLAGE D’UNE SOLUTION MEMBRANAIRE AVEC UN KIT PHÉNOLS
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Kit Phénols

Gamme
Kit Phénols d’une capacité de traitement de 150 à 1600 l/h en 
fonction du débit de l’osmoseur qui lui est associé.

Différentes configurations possibles :

1 seul 

bidon

2 bidons 
Plus adaptés pour traiter à la fois 

des petits lots et des lots plus importants.    

Equipements associés
Sécuri’cuve

Le Securi’cuve permet de travailler 24h/24 sans présence humaine. Celui-ci sécurise le travail de l‘osmoseur 
et détecte la moindre fuite permettant d’isoler l’osmoseur et fermer la cuve.

Protection 02

Dispositif permettant de protéger le vin de l‘introduction d’oxygène dissous pendant toute la durée du traitement.   
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